
　鉄皮・鉄刺・鉄ちり・唐揚・ふぐ蒸し

　雑炊・デザート

　先付・お刺身・茶碗むし・雑炊・デザート

　（鯛・伊勢海老・旬の活魚・季節の野菜など）

　先付・お刺身・茶碗むし・雑炊・デザート

　（ズワイ蟹・季節の野菜など）

マイクロバス 　無料送迎(1ヶ所でお願いします。)　コース料理お申込みの10名様より

6,000円

　　　　　　　　※個室をご利用の場合は別途個室料５％がかかります。

カ　ラ　オ　ケ 　大広間用大型　5,500円税込み・個室料別　中型　3,300円　税込み・個室料別

コンパニオン 　前もってご予約が必要です。2時間1名　18,000円　税込み・個室料別
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ふぐコース
税込み・個室料別

9,000円

魚すきｺｰｽ
税込み・個室料別

6,000円

カニｽｷｺｰｽ
税込み・個室料別

日　本　海
税込み・個室料別

9,500円
　先付・前菜・上お刺身・うなぎ長焼・茶碗むし

　ロブスターサラダ・揚物・季節の鍋物

　炊合せ・にぎり寿司３貫・御飯・赤だし・デザート

ちょっとした 志の島定食
税込み・個室料別

3,990円
　お刺身・海老フライ・うなぎ長焼・もずく

食事会に
　茶碗むし・御飯・赤だし・デザートおすすめ

　にぎり寿司２貫・御飯・赤だし・デザート

伊　勢　湾
税込み・個室料別

7,500円
　先付・前菜・お刺身・うなぎ長焼・揚物

　茶碗むし・季節の鍋物・お寿司・酢の物

　御飯・赤だし・デザート

  台の物・うなぎの長焼・お寿司・酢の物

  御飯・赤だし・デザート
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篠　島　湾
税込み・個室料別

5,000円
  先付・お刺身・焼物・揚物・茶碗むし・酢の物

  季節の鍋物・御飯・赤だし・デザート

三　河　湾
税込み・個室料別

6,000円
  前菜・お刺身・焼物・揚物・茶碗むし・ お寿司

 季節の鍋物・酢の物・御飯・赤だし・デザート

太　平　洋
税込み・個室料別

8,500円
　先付・前菜・お刺身・うなぎ長焼・茶碗むし

　ロブスターサラダ・揚物・季節の鍋物

　　　　       　　　御　予　算　表　　(　令和６年１月より　)
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木島コース
税・個室料込

5,500円
  先付・お刺身・焼物・揚物・茶碗むし

　台の物・御飯・赤だし・デザート

松島コース
税・個室料込

7,700円
  前菜・お刺身・焼物・揚物・茶碗むし

　台の物・お寿司・御飯・赤だし・デザート

野島コース
税・個室料込

9,900円
  先付・前菜・お刺身・揚物・茶碗むし


